2.
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SUPPE

Serveres med hjemmebagt bred

. GREMA DI POMODORO - Tomatsuppe med flode og lidt hvidleg
. MINESTRONE CONTADINO - Grentsagssuppe

FORRETTER

ANTIPASTO MISTO - Forskellige italienske forretter

. COCKTAIL DI GAMBERETTI - Rejecocktail

. GAMBERETTI AL AGLIO - Rejer i hvidlegssatce

. LUMAGHE ALLA DIAVOLA - Snegle i hvidleg

. BRUSCHETTA - Ristet hvidlegsbred

. CARPACCIO - Ramarineret oksemerbrad pd bund af rucola, parmesanflager og citron
. GAMBERONI - Jumborejer med hvidvin og tomatsauce

. VITELLO TONNATO - Kalvefilet med tunsauce og kapers

PASTARETTER

Serveres med hjemmebagt bred

LASAGNE PASTICCIATE - Med kedsauce

TORTELLINI ALLA CREMA- Fyldt pasta med flade, skinke, parmesanost
RAVIOLI AL SCALOPPINA - Fyldt pasta

med kalvefilet, chili, Ing, tomatsauce, parmesanost

SPAGHETTI CARBONARA - Pasta med a&g, bacon, piskeflode
TAGLIATELLE AL PESTO - Pasta med pesto, grentsager, parmesanost
TAGLIATELLE AL FILETO - Pasta

med oksefilet | tomatfledesauce, sennep og parmesanost

RAVIOLI AL BURRO E SALVIA - Stor hjemmelavet ravioli

vendt i smer, frisk salvie, parmesanost

TAGLIATELLE AL SALMONE - Med laks, lpg, tomatfledesauce, parmesanost
SPAGHETTI AL POLLO E SPINACI - Spaghetti med kylling, spinat, chili og parmesanost
SPAGHETTI BOLOGNESE - Med kedsauce

BORNEMENUER

. SPAGHETTI BOLOGNESE - Med kedsauce
. LASAGNE
. PIZZA BAMBINO - Med tomat, ost og skinke

KODRETTER

Serveres med arstidens garniture og rosmarinkartofler
AGNELLO AL FUNGHI - Lam
og flodetomatsovs med champignon
FILETTO Al PORCINO - Oksemerbrad med karl john sauce
SCALOPPINA LAZIO - Kalvefilet med mozzarella, flode og tomat
FILETTO ALLA GRIGLIA AL FUNGHI - Oksemerbrad
med champignon, flede og hvidlpgssatce
FILETTO AL PEPE - Oksemprbrad med pebersatice
VITELLO ALLA GRIGLIA - 250qg. grillet kalvefilet med hvidleg og fladesauce
TAGLIATA Al FUNGHI - Oksemerbrad serveret med svampemarsalasauce
SCALOPPINA GORGONZOLA - Kalvefilet serveret med gorgonzolasauce
MEDAGLIONI AL GORGONZOLA - Oksemerbrad serveret med gorgonzolasauce
SCALOPPINA Al FUNGHI - Kalvefilet serveret med hvidleg og champignonsauce

159,00
159,00

159,00
155,00
155,00

155,00

159,00
159,00
155,00
155,00

99,00
99,00
99,00
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FISK

Serveres med arstidens garniture og rosmarinkartofler

CODA DI ROSPO AL PESTO - Havtaske med pestosauce
GAMBERONI ALLA GRIGLIA - Kemperejer med hvidlegsdressing
SALMONE ALLA GRIGLIA - Grillet laks

DAGENS FISK - Sperg tjeneren

SALATER

Serveres med hjemmebagt brad

. INSALATA MISTA - Blandet salat
. CAPRESE - Blandet salat

mozzarellaost, friske tomater oqg lag

PIZZA
MARGHERITA - Tomat, mozzarellaost
PROSCIUTTO - Tomat, ost, parmaskinke, parmesanost
NAPOLI - Tomat, mozzarellaost, kedsauce, hvidleg, chili
HAWAIANA - Tomat, ost, skinke, ananas
CALZONE (indbagt) - Tomat, ost, skinke
SCALOPPINA - Tomat, ost, kalv, salat, pesto og dressing
VEGETARIANO - Tomat, ost, champignon, lag, paprika, squash, mm.
GORGONZOLA - Tomat, ost, peperoni, ananas, gorgonzola
SALVANO - Tomat, ost, oksefilet, gorgonzola, peperoni
QUATRO STAGIONI - Tomat, ost, skinke, rejer, champignon, artiskok
POLLO - Tomat, ost, kylling, leg, champignon
SALAME - Tomat, ost, peperoni, parmesanost
ZUCGHINI - Tomat, ost, kalveked, squash, peperoni, paprika, chili
PATATE - Mascarpone, ost, kartoffel, broccoli, rucola
SALMONE - Tomat, ost, pesto, laks, hvidleg, spinat

PIZZA SANDWICH

Serveres med salat, pesto og mozzarellaost

. VELG MELLEM: Parmaskinke / kylling / laks / kalvefilet

POMMES FRITES

. STOR BAKKE

DESSERT

MOUSSE DI CIOCCOLATO - Chokolademousse
TIRAMISU - Hiemmelavet italiensk kaffekage

DRIKKEVARER

SODAVAND - 1,5 lir.
oL




UD AF HUSET-CATERING: 7 retter 330,- (u/sorbet)

[TALIENSK FESTBUFFET UD AF HUSET

COCKTAIL DI GAMBERETTI marinerede rejer, gron salat og olivenolie Geelder ikke rabat
SALMONE AFFUMICATO roget marineret laks

BRUSCHETTA hvidlagsbrad med friske tomater og basilikum

KALVECARPACCIO med rucola, frisk parmesan og olivenolie

VITELLO TONNATO kalvefilet med tunsauce og kapers

PROSCIUTTO E MELONE parmaskinke med melon

TORTE DI PESCE hjemmelavet fiskefrikadelle af havtaske, laks og forskellige grontsager

TORTELLINI AL POMODORO E BASILICO hjemmelavet pasta fyldt med ricotta pr. laavert
og spinat i en frisk tomatsauce med basilikum og parmesanost

SCALOPPINA AL GORGONZOLA kalvefilet med gorgonzolasauce 230,-
OVNBAGTE ROSMARINKARTOFLER . .
RRSTIDENS GRONTSAGER tre forskellige slags (min. 8 kuverter)
HJEMMELAVET ITALIENSK BROD

TIRAMISU hjemmelavet venetiansk kage

FESTMENU

FORSKELLIGE ITALIENSKE FORRETTER
ANTIPASTO MISTO (inkl. alle 6)

¢ Marlneret ragetlaks * Parmaskinke med melon
* Hjemmelavet butterde] fyldt med ricotta, spinat og urter * Milanesisk salaml
¢ Hjemmelavet fiskefrikadelle af havtaske, laks og forskellige grontsager ® Hjemmebagt hvidiegsbred

KALVECARPACCIO med rucola, frisk parmesan og olivenolie

SALMONE AL PESTO - Laks med pesto

VITELLO TONNATO - Kalvefilet med tunsauce og kapers

RAVIOLI AL POMODORO - Hiemmelavet ravioli fyldt med ricotta og spinat

VITELLO Al FUNGHI - Kalvefilet i svampesauce, serveres med rosmarinkartofler og grontsager.

Gaelder ikke rabat

DOLCI MISTI - Forskellige italienske desserter:
* Tiramisu * Pannacotta * Chokolademousse * Sorbet ® CGréme brilée PRIS

1 retter pr. kuvert 479,-

Fundamentet for en god pizza er dejen.

Med meget lidt gar og en surdej som base far vores pizzadej lov til at hasve langsomt,

sa smagen udvikler sig optimalt.

Den koldhaver 1 48 timer efter en traditionel opskrift fra det gamle Rom.
Pizzaer, der er lavet pa denne made, bliver kaldt for "gudernes pizza”.
Denne metode siges at vare sund for maven og giver en speciel smag.

En god pizza kraever en ordentlig ovn, der kan holde en stabil temperatur,
ingredienser af hej kvalitet samt en pizzabager, der er ekspert i sit fag.

Vi har alt, der skal til.

TAKEAWAY MENUKORT

ABNINGSTIDER TAKEAWAY
Alle ugens dage 16.00 - 23.00 35 ARABAT

(Kokkenet lukker kl. 22.00
fredag & lordag kl. 22.30)

pa alle retter

SELSKABER

Vi har plads til 65 personer.
Vi holder jeres fodselsdag, fest, barnedib, konfirmation etc.
Vi modtager selskaber hele aret efter aftale,
ogsa gerne udenfor normale abningstider.
Ring pa 38 87 35 93 for yderligere information.

www.facebook.com/

www.restaurant-lazio.dk L e

Folg os pd facebook
sa far du vores specielle tilbud

Godthabsvej 191, 2720 Vanlese

TEINSESN S8 873593

info@restaurant-lazio.dk



