OPERAAFTEN

Brian Grgnbaek Jensen Liselotte Dan Schumacker Knud Rasmussen

Torsdag 22. Februar 2024, ki. 1800

OPERA MENLU

Velkomstdrink - Prosecco

Antipasto Misto

- Forskellige italienske forretter:

o Marinerer rager laks
Parmaskinke med melon
Hjemmelavet butterdej fyidt med nicotta, spinat og urter
Kalvecarpaccio med rucola, frisk parmesan og olivenolic
Hjemmelaver fiskefrikadelle at havtaske, laks og forskellige grontsager
Milancsisk salamu
Grllede grontsager

o Hiemmebagt hvidlegsbred

* Hernl serveres hvidvin |

2. Ravioli al Pomodoro - Hjemmelavet ravioli, fyldt med ricotta og spinat

+ Herul serveres redvin

o

. Scaloppina al Gorgonzola - Kalvefilet 1 gorgonzolasauce,
serveres med rosmarinkartofler og grentsager.
* Herul serveres redvin

. Dolci Misd - Forskellige italienske desserter:
* Tiramisu
PJ"TU cilla
Chokolademousse
Sorbet

Créme brilée

GODTHABSVEJ 191 — 2720 VANL@SE

Abeningstider: www.restaurant-lazio.dk

Alle dage k. 1600 - 2300 Bestil bord: TIf. 38 87 35 93 info@restaurant-lazio.dk
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